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INDISCHES HAUSMANNSKOST

L1 IMLIM

Vor etwa flinfhundert Jahren begann die Geschichte DHABAS, zu

deutsch ,Hausmannskost". Am StraBenrand 6ffneten viele kleine

Restaurants und servierten ihre lokalen Speisen hauptsachlich an
Reisende.

Im DHABA erleben Sie die feine Verbindung zwischen moderner
indischer Handwerkskunst und indischer Hausmannskost. Kunst
und Essen in einer angenehm inspirierenden Atmosphare.

Den Blickfang bildet ein grosses Wandrelief aus Sandstein und
Holz. <Incredible India> eben.

Eine Reise nach Indien kann wahrlich nichts ersetzen,
aber das DHABA vermittelt schon mal einen sehr gelungenen
Vorgeschmack.

Im Restaurant DHABA begibt sich der Gast auf eine kulinarische
Entdeckungsreise. Die indische Kiche ist wegen ihrer
Gewdrzvielfalt, ihrer Ausgewogenheit und ihrer Bekoémmlichkeit
weltweit bekannt und geschatzt.

Aber Kochen ist in Indien Kunst und Wissenschaft in einem: Das
Wissen um die Eigenheiten der einzelnen Nahrungsmittel ist von
groBer Bedeutung.

Nie wird nur nach geschmacklichen Kriterien gewlrzt,
es wird auch auf die Wirkung der Gewdlrze
auf den Kdrper geachtet.

Nahrung wird zum Erlebnis und zur Medizin,
wenn sie mit der Liebe und Wissen zubereitet ist.

Tauchen Sie ein in die exotische Atmosphare unseres Restaurants
DHABA und lassen Sie sich von indischer Gastfreundlichkeit und

feinen kulinarischen Gentissen verzaubern.

Geniessen Sie die Schonheit Indiens mitten in Minchen.
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Tandoori Vorspeisen / Tandoori Appetizers

10. Murgh Tikka & 7,00
Zarte Hiihnchenstiicke in Joghurt mariniert aus
dem Tandoori Ofen [ tender marinated chicken
pieces baked in the Tandoori oven

11. Gemischte Tandoori Vorspeisen fiir 2per.® 12,00
Gegrilltes Hidnchenbrustfilet mariniert in
verschiedene saucen, serviert mit Naan Brot /
Grilled Chicken breast marinatd in different sauces,
served with Naan bread %¢

Warme Vorspeisen / Hot Appetizers

Alle warmen Vorspeisen werden mit drei
verschiedenenschmackhaften Dips serviert. All hot appetizers are
served with three different tasty dips

15. Pappad 2,50
Hauchdiinne Linsenteigwaffeln / Lentil wafers

16. Vegetable Pakora 6,00
Frisches Gemlise frittiert in Teigmantel aus
Kichererbsenmehl / Fresh vegetables in chickpeas
batter and deep fried

17. Paneer Pakora & 6,00
Hausgemachter Kdse im knusprigen Teigmantel /
Homemade cheese in chickpeas batter and deep
fried

18. Chicken Pakora 6,00
Hiihnerfleischstreifen im Teigmantel aus
Kichererbsenmehl /Strips of chicken meat in
Chickpeas batter and deep fried

19. Vegetable Samosa “ 6,00
Teigtaschen mit Kartoffeln und Erbsen gefiillt /
Pastries filled with fresh vegetable

21. Onion Bhaji 6,00
Frittierte Zwiebelringe / deep fried onion rings

23. Vorspeise fiir zwei Personen® (Vegetarisch) 11,00
Verschiedene Pakoras mit Gemiise und Kése
Various Pakoras for two with vegetables and cheese

24. Vorspeise fiir zwei Personen®® (Gemischt) 12,00
Verschiedene Pakoras mit Hiihnchen, Fischstiicken,
Gemiise und Kdse / Various Pakoras with chicken,
Fish, vegetables and cheese
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Beilagen / Sidedishes

Zu allen Speisen als Beilage empfohlen /
Recommended as sidedish to every meal

33. Kheera Ka Raita & 2,50
Joghurt mit Gurke / Cucumber yoghurt

36. Pulao Reis 8" 2,90
mit Gemiise / Pulao rice with mixed vegetables

Spezialititen aus dem Tandoori Ofen /

Tandoori Specials

GeniefSen Sie die Klassischen, dem Tradionellen Holzkohle-Tonofen
aus Indien, die vor dem Grillen am Spief3 bis zu zwélf Stunden lang in
einer Marinade aus Joghurt uns speziellen indischen Gewdirzen
eingelegt werden. Zu allen Tandoori-Gerichte servieren wir Basmati
Reis und wiirzige Saucen. /

Enjoy or delicious Tandoori dishes: pieces of meat or fish are roasted
on a spit over charcoal in a traditional clay oven, after being
marinated in a yoghurt and special spices up to twelve hours. All our
Tandoori dishes are served with Basmati Rice and spicy sauces.

74. Tikka Achari Taka Tak® scharf 14,50
Hiihnerbrustfilet mariniert in Ingwer, Knoblauch
Joghurt und indischen Pickels im Ofen gebacken
und geschmort in Tomaten-Butter-Cocosnuf3
Sauce Chicken breast first baked in clayoven in
Achari Style ginger, garlic, joghurt and indian
pickels and then sauted in traditonal tomato,
butter, coconut sauce

75. Tandoori Chicken 8 14,50
Halbes Hahnchen, eingelegt in einer speziellen
Joghurt marinade / Half a chicken special
marinated with yoghurt

76. Chicken Tikka & 14,50
Zarte Hiihnchenstiicke in spezieller Joghurt -
marinade / Special marinated chicken filet

77. Lamm Tikka 8 16,50
Zartes mariniertes Lammfilet vom Spief3 /
Special marinated lamb

78. Jheenga Tandoori &P 22,00
Ausgeldste Riesengarnelen, in Joghurt und
Gewilirzen eingelegt / King prawns, peeled and
marinated in yogurt and spices

83. Malai Tikka & 14,50
24 Stunden Hiihnerbrust marinierte und im Tandoori
ofen gegrillt dazu Nuss Curry Sauce /
Tender marinated Chicken in Tandoori Oven
with Nuts Cream Sauce
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Spezialitdten vom Huhn / Chicken Specials

Diese Késtlichkeiten werden mit Basmati-Reis aus Nordindien
zubereitet./All these delicious dishes are served with Basmati rice
from North India

85.

86.

89.

90.

91.

93.

94.

97.

99.

Chicken Tikka Masala &"
mittel scharf / medium spicy
Zartes Hiihnerfleischfilet aus dem Lehmofen in
Masala-Tomaten-Sauce / Tender chicken from clay
oven in Masala sauce

Spezialitit des Hauses /specialty of the house

14,50

Butter Chicken &" 14,50
Gegrilltes Hiihnerbrustfilet in Tomaten Butter
Sauce / Grilled Chicken from clay oven in
Tomato Butter Sauce

Chicken Curry & 14,50
Typisches indisches Chicken-Curry mit Masala /
Typical Indian chicken curry

Mango Chicken &" 14,50
Hiihnerbrustfilet in Mang-Safran- Cashewnuss
Sauce / Tender chicken in mango-saffron-almond
Sauce

Chicken Korma &"
Hiihnerbrustfilet in Safran-Mandel Sauce /
Tender chicken in saffron, almond sauce

14,50

Kadai Chicken & mittel scharf
Hihnerbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln und
Tomaten in typisch indischer Sauce /
Chicken with capsicum, onion and tomato in a
Tasty, typical sauce served sizzling hot

14,50

Murgh Nilgiri 8" mittel scharf
Hiihnerbrustfilet mit Korianderbldttern in
orientalischer Kréutersauce mit Kokosnussmilch,
griinem Chilli, Minze und Spinat / Tender chicken
in coriander leaves in an oriental herb sauce
with coconut milk, green chilly, mint and spinach

14,50

Chicken Bhunna®" mittel scharf 14,50
Hihnerbrustfilet mit Paprika und Zwiebeln in
herzhafter Knoblauch-Ingwer Curry sauce /
Tender chicken with capsicum, onion in a garlic-
ginger curry sauce

Chicken Vindaloo 8 sehr scharf 14,50
Hiihnerbrustfilet mit Kartoffeln in spezieller Sauce
Tender chicken breast with potato in a sauce

Spezialititen vom Lamm / Lamb Specials

Diese Késtlichkeiten werden mit Basmati-Reis aus Nordindien
zubereitet./All these delicious dishes are served with Basmati rice
from North India

100.

101.

102.

103.

104.

105.

106.

Rogan Josh &" (pikant) 16,50
Zartes Lammfleisch in Rogan Currysauce /

Tender lamb in Rogan curry sauce

Lamm Korma &" 16,50

Zartes Lammfleisch in Safran-Mandelsauce /
Lamb in saffron Almond sauce

Lamm Palak &" 16,50
Gebratenes Lammfleisch mit Spinat nach
Beriihmter Nordindischer Art /

Fried lamb with spinach in the north Indian

Lamm Vindaloo "1 sehr scharf 16,50

Lamm mit Kartoffeln in Knoblauch Currysauce /
Lamb with potato in Garlic Curry sauce.

Lamm Karahi 8" mittel scharf

Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln und
Kashmirgewiirzen / Lamb with capsicum and
Onions Kashmir style

16,50

Rarha Gosht 8" mittel scharf 16,50
Lammfleisch in Knoblauch-Ingwer Currysauce /
Lamb in garlic-ginger curry sauce

Lamm Nilgiri 8" mittel scharf

Zartes Lammfleisch mit Korianderbldttern,
griinem Chilli, Minze und Kréutern in einer
Sauce mit Kokosnussmilch und Spinat / Tender
Lamb with coriander leaves, green chilli, mint,
Coconut milk and spinach

16,50
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Vegetarische Spezialititen / Vegetarian specialties

Diese Késtlichkeiten werden mit Basmati-Reis aus Nordindien
zubereitet./All these delicious dishes are served with Basmati rice
from North India

40. Saag Paneer 13,00
Spinat mit hausgemachtem Kdése /Spinach with
Homemade cheese

41. Bhindi Masala &" 13,00
Frische Okras in herzhafter Sauce /
Fresh ladyfingers in a spicy sauce

43. Mixed Vegetables Masala &" 13,00
Frisches Gemiise nach Indischer Art /
Mixed vegetables indian style

47. Dal Makhani &" 13,00
Indisches Nationalgericht / National Dish of India:
Gelbe oder schwarze Linsen mit Butter / Yellow or
Black lentils with butter

50. Kadai Paneer &" mittel scharf 13,00
Hausgemachter Kdse in der Pfanne serviert mit
Tomaten, Paprika und Zwiebeln in typischer Sauce /
Homemade cheese with capsicum tomato and
Onion in a typical sauce served in a pan

51. Vegetable Korma &" 13,00
Frisches Gemiise mit Cashewniissen und Rosinen in
Safran Mandel Sauce /

Fresh vegetables in saffron almond sauce

52. Baingan Ka Bhartha &" 13,00
Gegrillter und geréucherter Auberginenbrei mit
indischen Gewtirzen. /

Grilled and smoked Eggplant mashed
with Indian spices

56. Alu Chana Masala & mittel scharf 13,00
Kicherebsen, Kartoffeln und Zwiebeln in herzhafter
Currysauce mit frischen Tomaten und Ingwer /
Chickpeas and potatoes in spicy curry sauce with
Fresh tomato, ginger and onions

58. Shahi Baingan 8" 13,00
Auberginen mit hausgemachtem Kdse und Ingwer
in Mandelsauce, fein gewtirzt / Eggplants with
Homemade cheese and ginger in almond sauce
with fine seasoning

Biryanis

Mit gebratenem Basmati-Reis, Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln und
Speziellen Gewiirzmischung. Dazu wird wahlweise Curry sauce oder
Gurken-Raita serviert.

All our Biryani dishes are prepared with Basmati Rice, Raisins,
Almonds, Roasted Onions and special varieties of spices. Additionally
we serve curry sauce or cucumber yoghurt.

65. Chicken Tikka Biryani &" 14,50
Hiihnerfleisch mit Mandeln, Rosinen und separat
servierter Joghurt / Chicken pieces with almonds,
Raisins and a side dish of yoghurt

66. Lamm Moglai Biryani &" 16,50
Lammfleisch mit Mandeln, Rosinen und separat
servierter Joghurt / Lamb with almonds, raisins
and a side dish of yoghurt

67. Vegetable Biryani 8" 13,00
Frisches Gemiise mit Niissen und Rosinen und
separat servierter Joghurt /

Fresh vegetables with almonds, raisins and a side
dish of yoghurt

Spezialitdten von der Ente / Duck Specials

Zur Bereitung der Indischen Entengerichte verwenden wir immer nur

feines, gewiirfeltes Entenbrustfilet ohne Fett und ohne Haut./ For our
Indian duck dishes we used only dices pieces of fine duck breast fillet,

without fat or skin.

120. Ente Masala 8" mittel scharf 17,50
Entenfilet in typischer indischer Masala Sauce/
Duck filet in a typical Indian sauce

122. Ente Mango &" 17,50
Entenbrustfilet mit frischen Mango in
Mango-Safran-Cashew Sauce /

Filet of duckbreast with fresh Mango in a mango-
saffron-cashew sauce

123. Ente Karahi & mittel scharf 17,50
Zartes Entenbrustfilet mit frischem Gemiise /
Tender filet of duck breast with fresh vegetables

124. Ente Vindaloo®"! sehr scharf 17,50
Zartes Entenbrustfilet mit Spezialgewiirzen aus
Goa / Tender filet of duck breast in the Goa Art
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Tandoori-Brot-Spezialitdten / Nachspeisen / Desserts
Tandoori Bread Specials
150. Mangocreme mit Vanilleeis &" 5,50
Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Mangocream with vanilla icecream
Holzkohlelehmofen / Flat bread baked on the Charcoal
in our clay oven 151. Moong Dal Halwa gh 5,00
EUR Gemahlene Moong Dhal mit Hénigmilch,Butter
140. Chapati & 2,50 Kardamom, geriebene Mandeln, Rosinen mit Eis/
Flaches Vollkornfladenbrot / Milled Mong Dal with Honeymilk, Buter,
Flat wholemeal bread Cardamon, grated Almond, Raisins with Ice
141. Naan 2©8 3,00 152. Gulab Jamun &" 5,00
Fladenbrot aus Hefeteig / Flat raised bread Frittierte Bdllchen aus Milch und Quark, in Honig
mit Eis / Baked dumplings made of milk and
142. Butter Naan %8 3,00 Cottage cheese, served with honey with Ice
mit Butter bestrichen/ with butter
154. Kulfi&h 5,00
143. Garlic Naan #%8 3,00 Indisches Eis / Indian style icecream
gefiillt mit Knoblauch / filled with garlic Honigmilch mit Maismehl, Mandeln und
Pistazien / Honey milk with corn flour, almonds
144. Ginger Naan 28 3,00 and pistachio nuts

gefiillt mit Ingwer / filled with ginger

145. Laccha Pratha 2% 3,00
Flaches Vollkornfladenbrot mit Butter /
Flat wholemeal bread with Butter

147. Pishauri Naan »%&h 4,00
gefiillt mit Kdse, Rosinen, Mandeln und Kokosnuss
Filled with Cheese, raisins, almond and coconut

2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel
9 = koffeinhaltig, 11 = mit SiBungsmitteln

ALLERGENE
a = Getreide (Weizen), b = Krebstiere, ¢ = Eier und Eiererzeugnisse,
d = Fisch und Fischerzeugnisse,g = Milch und Milcherzeugnisse,
h = Schalenfriichte und Schalenfriichteerzeugnisse
(Mandel, Cashewniisse und Pistazien)
M = Schwefeldioxid und Sulfite
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Aperitif / Aperitifs
Glas ProseccoM

Prosecco Aperol "M

Aperol mit Weisswein "M
Aperol Spritz M
Mango/Lychee/Guava Sekt M2
Hugo

Campari Soda '

Campari Orange '

Gin Tonic ©

Prosecco und Champagne"

Flasche Prosecco

Whiskys

Johnnie Walker Black Label 40 %
Chivas Regal (12 Jahre alt) 40 %
Dimple 40 %

Jack Daniels 43 %

0,101
0,101
0,20 |
0,201
0,101
0,20 |
5cl
5 cl
5cl

0,751

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4,90
5,20
6,90
6,90
5,20
6,90
4,90
4,90
6,90

22,50

5,20
5,60
5,60
5,60
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Alkoholfreie Getranke / Non-Alcoholic Drinks

Tafelwasser (mit Kohlensaure) | Glas (Glass of table water with gas)

Adelholzener Classic
(mit Kohlensé&ure / mineral water with gas)

Adelholzener Naturell
(ohne Kohlenséaure / mineral water without gas)

Adelholzener Naturell
(ohne Kohlensé&ure / mineral water without gas)

Soft Drinks

Cola-Mix 139

Coca Cola 39

Sprite '3

Fanta '3

Coca Zero 139

Tonic Water Schweppes '

0,2L

0,40 |
0,751

0,251

0,751

Safte und Schorle / Fruit Juices and Spritzers

Apfel Dirketsaft / Apple cloudy
Orangen / Orange
Johannisbeere Nektar/ Currant

Saft
Juice
0,20 1
EUR
2,90

2,90
2,90

Sifte aus Indien / Indian Fruit Juices 2

Mango
Lychee
Guaven / Guava
Maracuja Nektar

2,90
2,90
2,90
2,90

Saft
Juice
0,401
EUR
4,50

4,50
4,50

4,90
4,90
4,90
4,90

Auf Wunsch servieren wir alle Schorlen auch mit stillem Wasser.
On your request we will be pleased to serve you all spritzers also with still water.
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Schorle
Spritzer
0,20 1
EUR
2,50

2,50
2,50

2,70
2,70
2,70
2,70

2,80
5,90

2,40

5,90

0,331
EUR

3,90
3,50
3,90
2,90
3,90
2,90

Schorle
Spritzer
0,401
EUR
3,50

3,90
3,90

3,90
3,90
3,90
3,90




W

Indische Joghurt-Erfrischungsgetrianke mit exotischem Geschmack
Refreshing Indian Yogurt Drinks with Exotic Flavour

Lassis 0,251 0,40 |
EUR EUR
Lassi Mango ¢ 3,50 4,90
Lassi Sauer / Sour ¢ 3,50 4,90
Lassi Sufk / Sweet 9 3,50 4,90

Biere / Beers

Lager Hell vom Fal}? (Export Beer on draught) 0,51 3,70
Lager Hell vom Fal}? (Export Beer on draught) 0,31 3,20
Pils? (Pilsner beer, bottle) 0,31 3,20
Weilbier vom Fal3? (Top-fermented beer on draught) 0,51 4,20
WeilRbier Dunkel, Flasche? (Dark top-fermented beer, bottle) 0,51 4,00
Weilibier Leicht, Flasche? (Light top-fermented beer, bottle) 0,51 4,00
Bier Dunkel, Flasche? (Dark export beer, bottle) 0,51 4,00
Bier Alkoholfrei, Flasche? (Non-alcoholic export beer, bottle) 0,51 4,00
Weillbier Alkoholfrei? (Non-alcoholic top fermented beer, bottle) 0,51 4,00
Radler'"2 (Shandy with 1/2 export beer, 1/2 lemonade) 0,51 3,50

Biere aus Indien / Indian Beers

Indisches Bier, Flasche (bottle)® 0,331 3,50

Likére Schnéapse

Grappa 40 % 2 cl 2,90
Rum aus Indien Old Monk 42 % 2cl 3,20
Mango Schnaps 2 cl 3,20
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Tee Spezialtitaten

Verehrte Teefreunde,
Teetrinken kann zur Zeremonie werden. Das Auswéhlen erlesener Tees erfordert Geduld, Sorgfalt
Und Sachverstandnis. Wir haben fiir Sie eine anspruchsvolle und interessante Mischung indischer und
internationaler Teesorten zusammen gestellt. Wir wiinschen Ihnen ruhige und entspannte Teestunden in
unserem Hause.

Dear Tea Enthusiasts,
Drinking tea is likely to become a ceremony. To select exquisite varieties of tea requires patience, care
and expertise. We have chosen a high-quality and interesting range of Indian as well as international
brands of tea. We would like to wish you a peaceful and relaxing tea-time in our restaurant.

Tasse Chai — Indischer Haustee ¢ (Cup of Chai — Indian House Tea) 2,50
(Dieser Tee fasziniert durch die Zusammensetzung unserer indischen Gewdrzmischung /
Our combination of Indian mixed spices will fascinate you when drinking this tea)

Ein Kdnnchen nach Wahl / A Pot of Tea according to Your Selection

284. Ein Kédnnchen Haustee 9 (House Tee) 4,50

285. Rotbusch Traumgarten (KEIN TEEIN) 4,50
(Korinthen, Rosenblétter, Papaya, Ananas. Erdbeeren,
Himbeeren, natiirliches Aroma, Rotbusch.
Eigenschaften: Fruchtig - nicht anregend.)

286. Tulsi - Mischung (INDISCHE BASILIKUM) 4,50
(Lemongras, StiBholz, Ingwer, Zitrone, Rotbusch, Tulsi (Indische Basilikum)
Minze, Rosa Pfeffer, Sonnenblumen.
Eigenschaften: Wiirzig und frische — nicht anregend.)

287. EARL GREY (AROMATISIERTER SCHWARZER TEE) 4,50
(Darjeeling TGFOP Autumn Zarter Tee, mit dezentem Aroma der Bergamotte.
Zutaten : Tee, Bergamotte-Aroma)

288. Ceylon (ORANGE PEKOE) 4,50
(Ein kréftiger aber nicht nachbitternder schwarztee — dunkel in der Tasse)

289. JASMIN GOLD (AROMATISIERTER GRUNER TEE) 4,50
(China Sommer Frisch gepfliickte Jasminbliiten verfeinern diesen
Sanften China-Tee-eine vollendete Harmonie.
Zutaten : Griiner Tee, Jasminbliiten)

Wir servieren unsere Tees mit Kandiszucker auf Wunsch auch mit Fliissiger Sahne
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Rotweine / Red Wines

Herkunft / 0,20 | 0,50 | 0,751
Origin EUR EUR EUR

Cabernet Carmenere M Chile 5,50 12,50

Casa de Campo, Agricola Salve S.A Valle Central

-fruchtiges, feines Cabernet Bukett, voller Kérper-

Wunderbar zu Lamm und Pute

Montepulciano DOC ™ Italien 5,50 12,50

Cantina Tollo, Tollo Abruzzen

-trocken, fruchtig, mild, angenehm, leicht, zart-

Optimal fiir Thalis, Biryanis und kréftigen Curry

Zweigelt QbA M Osterreich 5,50 12,50

Salzl, Burgenland Burgenland

- trocken, rubinrot, tiefgriindige Nase, saftiges Kirscharoma, samtig, geschmeidig und harmonisch -
Passt wunderbar zu Rind- Schwein und Ente mit milderen Saucen

Merlot DOC ™ Italien 5,50 12,50
Cantina Custoza Venetien

-trocken, sortentypisch ausgeprégt, voll, angenehm-

Passt zu etwas wiirzigeren Gerichte und Gemlise

Shiraz ™ Australian 6,50 14,50
De Bortoli New South Wales

-interessante Gewlirze, komplexe Aromen, gute Struktur-

Perfekte Harmonie mit Lamm und sehr scharfen Gerichten

Rotwein Schorle ™ 4,50 8,50

Redwine Spitzer

Muriel Rioja Selection DOC ™ Spanien 25,50
Bodegas Muriel S. L. Elciego Rioja

- fruchtbetont, dunkles rot, feine Fruchtaromatik erinnert an schwarze Kirsche und Brombeeren
Passt zu sehr wiirzigen Gerichte, Lamm und Ente

Barolo DOCG M Italien 52,50
Beni di Batasiolo, La Morra Piemont

- trocken, umfassender Duft mit Noten von reifen Friichten und Holz, voll, harmonisch, geschmeidig, samtig,

gute Lénge, Finale ist angenehm und intensiv -

Passt toll zu Lamm, Ente und wiirzigen Gerichten

Don Baltazar Malbec ¥ Argentinien 40,50
Casa Montes Mendoza

-trocken, tiefe violette Farbe, im Bukett Aromen von Pflaumen, Kirschen und Gewdirzen

Passt zu sehr wiirzigen Gerichte, optimal zu Lamm

Strandveld Syrah ™ Sudafrika 65,50
Weingut Strandveld Cape Agulhas
-trocken, ein kérperreicher Wein, voll mit Aromen von Nelken, zerstolRenem schwazen Pfeffer
Intensive Fruchtnoten von schwarzen Beeren-
Toll zu Ente, Lamm und sonstige kréftige Gerichte zu genief3en

Nero D’ Avola IGT M Italien 22,50
Zonello, C.V.T srl Sizilien

-trocken, stiffig, fruchtig, weich-

Passt zu kréftig wiirzigen Gerichten sowie, Ente, Lamm u. Huhn

Cabernet Sauvignon Chile 35,50
Reserva Especial, Bouchon, Santiago Bouchon

-rubinrot, komplexe Nase, vollfruchtig, zarter Schmelz-

Passt zu Ente und Lamm auch wiirzige Gerichte
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Weissweine / White Wines

Herkunft /
Origin
Pinot Grigio IGT ™ Italien
Terre di Romeo, Cantina Montelliana Venetien
- trocken, strohgelb, feines Aroma, harmonisch,
weich und blumig-
Passt zu Gefliigel und leichte vegetarische Gerichte
Chardonnay IGT M Italien
Rocca Ventosa, Cantina Tollo, Tollo Venetien
-trocken, fruchtig, zart, lebhaft, frisch-
Passt zu warmen Vorspeisen, Vegetarisches, Fisch
Griner Veltliner QbA ™ Osterreich
Weingut Hugl, Weinviertel Weinviertel

- hellgelb, schon in der Nase spiegelt sich die Veltlinertraube wieder,
saftiger Geschmack mit feinem Pfefferl, kréftiger Kérper -
Passt hervorragend zu Fisch, Gemlise, Salat und Thalis

Sauvignon Blanc ¥ Chile

Casa de Campo, Agricola Salve S.A Valle Central
-trocken, wiirzig, kérperreich-

Passt hervorragen zu Hiihnchen, Pute, Fisch

Lugana DOC ™ Italien
Visconti SRL, Desenzano del Garda Lombardei
-trocken, hell, zart, fruchtig-

Leichte Gerichte, Hiihnchen, Vergetarisch u. fisch

Weisswein Schorle M
Whitewine Spitzer

Weissburgunder QW ™ Osterreich
Weingut Salzl Wagram

- trocken, goldgelb, in der Nase Pfirsich, Honigmelone, leicht siif8lich, Duft von Lindenbliiten

Am Gaumen fruchtig und Frisch, Ananas, Melone und Litschi-
Optimal fiir leicht wiirzige Gerichte, besonders Gefliigelgerichte

Sancerre AOC M Frankreich
Chateau de Thauvenay Loire

- Der Wein bezaubert durch sein komplexes Aroma von gelben Friichten und Stachelbeeren.

Der mineralische Charakter klingt in einem langen Finale aus -
Passt zu kréftigen Gerichten sowie zu Fisch und Gefligel

Chardonnay ™ Australien
De Bortoli, Bilbul New South Wales
-milde, cremige Note, vollmundiger Geschmack-

Perfekt fiir kréftige und wiirzige Speisen

Gavi DOCG ™ ltalien
Beni di Batasiolo, La Morra Piemont
-trocken, fein, frisch, kréftiger Wein mit nussigen Abgang-

Passt zu warmer Vorspeisen, Hiihnchen und Putengerichte

dé?%%?@%

0,20 |
EUR

5,50

5,50

5,50

6,50

6,50

4,50

0,50 |
EUR

12,50

12,50

12,50

14,50

14,50

8,50

0,751
EUR

30,50

55,50

25,50

30,50




QW

Mittagskarte

(Montag - Freitag, auBer Feiertag 11.30 - 14.30 Uhr)

Zu jedem Menii servieren wir lhnen wahlweise eine Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat.

EUR
300. Fisch Curry Goa ¢ 9,00
301. Chicken Curry 9,00
302. Chicken Palak (Hiinnerbrustfilet in wiirziger Spinatkreation) 9,00
303. Chicken Korma 9" (Hiihnerfleisch in Safron Mandelsauce) 9,00
304. Lamm Curry 9,50
305. Lamm Palak (zartes Lammfleisch in Butter Spinatsauce) 9,50
306. Mixed Vegetable (Gartengemiise in Currysauce) 8,00
307. Fisch Korma 99" (Fisch in Safran Mandel sauce) 9,00
308. Vegetable Korma9%"(Gartengemiise mit Niissen und Rosinen in Safran Mandelsauce) 8,00
309. Vegetable Thali ¢ (Mit Gemiise, Linsen, Raita(gurken joghurt) und Reis) 9,00
310. Lamm Thali® (it Lamm, Gemuise, Raita(gurken joghurt) und Reis) 9,50
311. Chicken Thali 9 (Mit Hahnchen, Gemiise, Raita(gurken joghurt) und Reis) 9,00

Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen besten Basmati-Reis (Inklusivpreise)




